PRESSEINFORMATION

Neue Partner aus Ludwigslust,
Boizenburg und Domitz

Aus den Branchen Tourismus, Landwirtschaft/Direktvermarktung
und Gastronomie stammen die drei neuen Partner des
Biospharenreservates Flusslandschaft Elbe M-V: Ludwigslust-
Information, Sven Pagelkopf’s Landscheune und La Taverne. Die
Ubergabe der begehrten Emaille-Plaketten sowie die
Unterzeichnung der Partner-Vertrage erfolgten beim Jessenitzer
Aus- und Weiterbildung e.V. in Jessenitz als Abschluss des
diesjahrigen landeriibergreifenden Treffens der Partner des
Biosphdrenreservates.

Mit den 58 mecklenburgischen Partnern kooperieren nun in Sachsen-
Anhalt (54), Brandenburg (18) und Niedersachsen (53) insgesamt 183

Akteure in der landeribergreifenden Partnerinitiative. Beworben hatte

sich auBerdem ein weiterer Betrieb, der jedoch vom Vergaberat nach
dem mehrstufigen Zertifizierungsablauf noch nicht mit in das Partner-
Netzwerk aufgenommen werden konnte. Welche Kriterien zu erfiillen
sind, um die Auszeichnung "Partner des Biosphéarenreservates" zu
erhalten, erfahren Sie unter www.elbetal-mv.de/partner.

Auch den drei neuen Akteuren ist gemein, dass sie hinter dem
Gedanken des Biosphédrenreservates stehen und verschiedene
Anforderungen im Bereich Nachhaltigkeit, Gasteservice sowie
Kommunikation erfillen. Zu ihnen gehéren: die Ludwigslust-
Information der Stadt Ludwigslust, Sven Pagelkopf’s Landscheune aus
Boizenburg und das Restaurant La Taverne aus Domitz.

Die drei Partner kurz vorgestellt:
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Organcaton *  FIUssIndschan Ee
der Vereinien Natonen  * Bicspharenreserval im Programm
for Bildung, Wissonschaft = Dor Mansch und die Bicsphare
nd Kultur  « sait 1979

Der Kontakt mit dem Biospharenreservatsamt Schaalsee-Elbe ist mit der Speicherung und Verarbeitung der von Ihnen ggf. mitgeteilten personlichen
Daten verbunden (Rechtsgrundlage: Art. 6 (1) e DSGVO i.V.m. § 4 (1) DSG M-V). Weitere Informationen erhalten Sie unter

www.schaalsee.de/datenschutz oder www.elbetal-mv.de/datenschutz.
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LUdWigSlust-l nformation Untere Naturschutzbehérde

Die Ludwigslust-Information der Stadt Ludwigslust liegt in der
Vergaberegion des Biospharenreservates und hat sich erfolgreich als
Partner beworben. Fiir das gesamte Team steht die Information iber
das vielfaltige Kultur- und Freizeitangebot in der Biosphdrenregion an
oberster Stelle. Wichtig ist aber auch eine enge Kooperation mit
heimischen Erzeugern und Lieferanten. Das Biosphdren-Regal mit
regionalen Produkten steht natlirlich schon dort.

Sven Pagelkopf’s Landscheune | Boizenburg

Obwohl gerade erst im vergangenen Jahr als regionaler
Direktvermarkter im Nebenerwerb gegriindet, erfreut sich der ,junge
Familienbetrieb” schon steigender Beliebtheit. Das liegt wohl vor
allem an den leckeren Eiern sowie an den aus den eigenen Eiern
hergestellten Nudeln und Eierlikor. Dafiir sorgen ca. 600 Hiihner, die
Freiland-zertifiziert sind und zwischen Weide, Mobilstall und festem
Stall wahlen kénnen. Neben den Eier-Produkten bietet der kleine
Hofladen téglich mit kundenfreundlichen Offnungszeiten von 7:00-
20:00 Uhr auch Kartoffeln, Gewlirze, Saucen und eigenen Honig an -
wenn nicht gerade ausverkauft...

La Taverne | Domitz

,Flir gutes Essen sollte man sich Zeit nehmen - und gemiitlich
beisammensitzen!”, empfiehlt Florent Martinez. Mit dem neuen
Restaurant ,La Taverne”, zugleich auch Créperie und Café, gibt es seit
wenigen Monaten in Domitz einen idealen Platz dafiir. Der aus
Monaco stammende Koch weil3, wovon er spricht: Bei der
Zubereitung seiner franzosischen Spezialitdten verwendet er
moglichst frische, regionale Produkte, z.B. aus dem
Biosphéarenreservat oder der Archeregion Flusslandschaft Elbe, und
natlrlich Zutaten direkt aus Frankreich. Auf der Karte finden sich
neben hausgemachten auch vegetarische und vegane Gerichte.

Fotos:

Die zugesendeten Fotos diirfen nur zur aktuellen Berichterstattung im
Zusammenhang mit der Pressemitteilung vom 22.09.2021 mit Fotonachweis
verwendet werden. Eine weitere Verwendung der Fotos, wie das direkte
Hochladen in sozialen Netzwerken und Archivierung, ist nicht gestattet.

Allgemeine Datenschutzinformation:

Der Kontakt mit dem Biospharenreservatsamt Schaalsee-Elbe ist mit der Speicherung und Verarbeitung der von Ihnen ggf. mitgeteilten personlichen
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Mecklenburg-Vorpommern

Biospharenreservatsamt
. . i Schaalsee-Elbe
Bild: Eta_Radoehl_La-Taverne_LWL-Information_Lightmark- Untere Naturschutzbehérde
Media_Thoms-Mobiler-Holzservice_Hof-

Engelien_Biosphaerenreservatsamt

Eta Radohl (v.l.n.r.), Biospharen-
reservatsamt Schaalsee-Elbe, mit zwei
der drei neuen Partner La Taverne
und Ludwigslust-Information sowie
weiteren rezertifizierten Partner
Lightmark Media, THOMS Mobiler
Holzservice und Hof Engelien.

(Foto: Archiv Biospharenreservatsamt Schaalsee-Elbe)

Bild: Eta_Radoehl_LWL-Information_Biosphaerenreservatsamt.jpg

Eta Radohl (li.), Koordinatorin des
Partnernetzwerkes beim
Biosphdrenreservatsamt Schaalsee-
Elbe, Gbergibt dem neuen Partner
"Ludwigslust-Information", vertreten
durch Konstanze Lock, die Urkunde
und Emaille-Plakette.

(Foto: Archiv Biospharenreservatsamt Schaalsee-Elbe)

Bild: Eta_Radoehl_La-Taverne_Biosphaerenreservatsamt.jpg

Eta Radohl (re.) vom Biospharen-
reservatsamt Schaalsee-Elbe verleiht
dem neuen Partner Florent Martinez
vom Domitzer Restaurant und

. Créperie "La Taverne" die Urkunde
und Emaille-Plakette.

(Foto: Archiv Biospharenreservatsamt Schaalsee-Elbe)
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